ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ 
на поставку продуктов питания (крупы, сахар, мука)
Условия поставки Товара: партиями по заявкам Покупателя в период с даты подписания Сторонами Договора до окончания срока его действия. Срок исполнения каждой заявки не должен составлять более 2 (Двух) календарных дней с момента получения Поставщиком заявки Покупателя. Поставщик вправе произвести досрочную поставку партии Товара, указанного в заявке Покупателя. Заявки направляются в электронной форме посредством АСЗ Электронный ордер. 
Место поставки Товара: Алтайский край, г. Барнаул, ул. Молодежная, дом 20, в рабочие дни Покупателя в период с 08:00 до 16:00 по местному времени.
Срок действия договора: с момента заключения договора и действует до 31.07.2025 года.

Примечание: Все указания в настоящем разделе на товарные знаки читать со словами «или эквивалент» 
	№

п/п
	Наименование товара
	Наименование показателя
	Содержание (значение) показателя
	Ед. изм.
	Кол-во товара

	1
	Картофель продовольственный свежий
Урожай 2024
	Общие требования
	Картофель поздний: Картофель, собранный после окончания срока его созревания, предназначенный для длительного хранения.

Соответствие техническому регламенту Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 ТР ТС 021/2011.
Картофель продовольственный свежий по показателям качества и безопасности должен соответствовать требованиям ГОСТ 7176-2017 «Картофель продовольственный. Технические условия» или других технических документов с показателями качества и безопасности, не ниже указанных для данного товара.
	кг
	6450,00

	
	
	Внешний вид
	Клубни целые, чистые, свежие, здоровые, полностью покрытые плотной кожурой, типичной для ботанического сорта формы и окраски, не проросшие, не увядшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, не позеленевшие, без коричневых пятен, вызванных воздействием тепла.
	
	

	
	
	Вид внутренней части клубня
	Типичная для ботанического сорта окраска.
	
	

	
	
	Пятна ржавой (железистой) пятнистости, внутренние пустоты, черная сердцевина и другие внутренние дефекты.
	Не допускается.
	
	

	
	
	Запах и вкус
	Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.
	
	

	
	
	Наименьший размер квадратных отверстий, через которые не должны проходить клубни
	50,0 x 50,0мм
	
	

	
	
	Наибольший размер квадратных отверстий, через которые должны проходить клубни
	100,0 x 100,0мм
	
	

	
	
	Массовая доля клубней с механическими повреждениями (порезы, вырывы, трещины, вмятины) глубиной более 4 мм и длиной более 10 мм; повреждения сельскохозяйственными вредителями (проволочником более одного хода) в совокупности
	не более 2,0%
	
	

	
	
	Массовая доля клубней с израстаниями, наростами, позеленевших на площади более 2 см2, но не более 1/4 поверхности клубня, в совокупности
	не более 2,0%
	
	

	
	
	Массовая доля клубней, пораженных паршой или ооспорозом при поражении более 1/4 поверхности клубня
	не более 2,0%
	
	

	
	
	Наличие клубней, позеленевших на площади более 1/4 поверхности, поврежденных грызунами, подмороженных, запаренных, с признаками "удушья", клубней раздавленных, половинок и частей клубня, пораженных мокрой, сухой, кольцевой, пуговичной гнилями и фитофторой
	Не допускается.
	
	

	
	
	Массовая доля посторонней примеси
	не более 2,0%, в том числе земли, прилипшей к клубням не более 1,0%
	
	

	
	
	Упаковка
	Должна соответствовать Техническому регламенту Таможенного союза «О безопасности упаковки» от 16.08.2011 ТР ТС 005/2011.
Продовольственный картофель упаковывают непосредственно в ящики или ящичные поддоны или тканевые мешки или в другую упаковку, обеспечивающую качество и безопасность продукта при транспортировании.
	
	

	
	
	Маркировка
	Маркировка упакованной пищевой продукции должна содержать следующие сведения: наименование продукта с указанием «Поздний», количество, дату изготовления, срок годности, условия хранения, наименование и местонахождение изготовителя, рекомендации и ограничения по использованию, показатели пищевой ценности, сведения о наличии компонентов, полученных с применением ГМО, единый знак обращения продукции (в соответствии с техническим регламентом Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки»от  09.12.2011 ТР ТС 022/2011).
	
	

	
	
	Фасовка товара в упаковке
	от 30 до 50кг
	
	

	
	
	Год урожая
	2024
	
	

	2
	Морковь столовая свежая

Урожай 2024
	Общие требования
	Соответствие техническому регламенту Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 ТР ТС 021/2011.
Морковь столовая свежая по показателям качества и безопасности должна соответствовать требованиям ГОСТ 32284-2013 «Морковь столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия» или других технических документов с показателями качества и безопасности, не ниже указанных для данного товара.
	кг
	2300,00

	
	
	Сорт
	Первый.
	
	

	
	
	Внешний вид
	Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, не одревесневшие, без признаков прорастаний, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски.
С длиной оставшихся черешков не более 2,0 см или без них, но без повреждения плечиков головки корнеплодов.
	
	

	
	
	Запах и вкус
	Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.
	
	

	
	
	Размер корнеплодов по наибольшему поперечному диаметру
	от 20 до 60мм
	
	

	
	
	Размер корнеплодов по массе (без ботвы)
	от 75,0 до 275,0г
	
	

	
	
	Содержание корнеплодов с отклонениями от установленных по диаметру размеров не более чем на 0,5 см
	не более 10,0% от массы
	
	

	
	
	Размер корнеплодов по длине (без черешков)
	не менее 10,0см
	
	

	
	
	Содержание корнеплодов, лишенных кончиков, поломанных (длиной не менее 70 мм), с порезами, поврежденными плечиками головки
	не более 5,0% от массы
	
	

	
	
	Наличие земли, прилипшей к корнеплодам
	не более 1,0% от массы
	
	

	
	
	Содержание корнеплодов, не соответствующих первому сорту, но соответствующих более низкому сорту
	не более 10,0% от массы
	
	

	
	
	Содержание корнеплодов загнивших, увядших, с признаками морщинистости, разветвленных, запаренных, подмороженных, треснувших с открытой сердцевиной, частей корнеплодов длиной менее 70 мм
	Не допускается
	
	

	
	
	Содержание радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов и нитратов, микотоксинов, микробиологические показатели, содержание яиц гельминтов и цист кишечных патогенных простейших в моркови
	Не должны превышать норм, установленных техническим регламентом Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 ТР ТС 021/2011.
	
	

	
	
	Упаковка
	Должна соответствовать Техническому регламенту Таможенного союза «О безопасности упаковки» от 16.08.2011 ТР ТС 005/2011.
Морковь фасуют в ящики или коробки или тканевые мешки или мешки из полимерных пленок или сетчатые мешки или пакеты из полимерных материалов или пакеты из комбинированных материалов или пакеты из другой прозрачной пленки.
	
	

	
	
	Маркировка
	Маркировка упакованной пищевой продукции должна содержать следующие сведения: наименование, сорт, количество, дату изготовления, срок годности, условия хранения, наименование и местонахождение изготовителя, рекомендации и ограничения по использованию, показатели пищевой ценности, сведения о наличии компонентов, полученных с применением ГМО, единый знак обращения продукции (в соответствии с техническим регламентом Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» от 09.12.2011 ТР ТС 022/2011).
	
	

	
	
	Фасовка товара в упаковке
	От 30 до 50кг
	
	

	
	
	Год урожая
	2024
	
	

	3
	Свекла столовая свежая

Урожай 2024


	Общие требования
	Соответствие техническому регламенту Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 ТР ТС 021/2011.
Свекла столовая свежая по показателям качества и безопасности должна соответствовать требованиям ГОСТ 32285-2013 «Свекла столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия» или других технических документов с показателями качества и безопасности, не ниже указанных для данного товара.
	кг
	2000,00

	
	
	Товарный сорт
	Первый.
	
	

	
	
	Внешний вид
	Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски.
С длиной оставшихся черешков листьев не более 2,0 см или без них.
	
	

	
	
	Запах и вкус
	Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.
	
	

	
	
	Внутреннее строение
	Мякоть сочная, темно-красная разных оттенков в зависимости от особенностей ботанического сорта.
	
	

	
	
	Размер корнеплодов по наибольшему поперечному диаметру
	от 5,0 до 10,0см
	
	

	
	
	Содержание корнеплодов с отклонениями от установленных размеров не более чем на 1,0 см
	не более 10,0% от массы
	
	

	
	
	Содержание корнеплодов с механическими повреждениями на глубину более 0,3 см, с порезами головок, легким увяданием, в совокупности
	не более 5,0% от массы
	
	

	
	
	Наличие корнеплодов увядших, с признаками морщинистости, запаренных, подмороженных, загнивших
	Не допускается.
	
	

	
	
	Наличие земли, прилипшей к корнеплодам
	не более 1,0% от массы
	
	

	
	
	Содержание в свежей свекле радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов и нитратов, микотоксинов, микробиологические показатели, содержание яиц гельминтов и цист кишечных патогенных простейших
	Не должны превышать норм, установленных техническим регламентом Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 ТР ТС 021/2011.
	
	

	
	
	Упаковка
	Должна соответствовать Техническому регламенту Таможенного союза «О безопасности упаковки» от 16.08.2011 ТР ТС 005/2011.
Свеклу фасуют в ящики или коробки или тканевые мешки или мешки из полимерных пленок или сетчатые мешки или пакеты из полимерных материалов или пакеты из комбинированных материалов или пакеты из другой прозрачной пленки или и другую тару.
	
	

	
	
	Маркировка
	Маркировка упакованной пищевой продукции должна содержать следующие сведения: наименование, товарный сорт, количество, дату изготовления, срок годности, условия хранения, наименование и местонахождение изготовителя, рекомендации и ограничения по использованию, показатели пищевой ценности, сведения о наличии компонентов, полученных с применением ГМО, единый знак обращения продукции (в соответствии с техническим регламентом Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» от 09.12.2011 ТР ТС 022/2011).
	
	

	
	
	Фасовка товара в упаковке
	От 30 до 50кг
	
	

	
	
	Год урожая
	2024
	
	

	4
	Капуста белокочанная свежая

Урожай 2024
	Общие требования
	Капуста среднепоздняя и позднеспелая.

Соответствие техническому регламенту Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 ТР ТС 021/2011.
Капуста белокочанная свежая по показателям качества и безопасности должна соответствовать требованиям ГОСТ Р 51809-2001 «Капуста белокочанная свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия» или других технических документов с показателями качества и безопасности, не ниже указанных для данного товара.
	кг
	2200,00

	
	
	Класс качества
	Первый.
	
	

	
	
	Внешний вид
	Кочаны свежие, целые, здоровые, чистые, вполне сформировавшиеся, непроросшие, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, с чистым срезом кочерыги.
	
	

	
	
	Запах и вкус
	Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.
	
	

	
	
	Плотность кочана
	Плотные.
	
	

	
	
	Зачистка кочана
	Кочаны должны быть зачищены до плотно облегающих зеленых или белых листьев.
	
	

	
	
	Длина кочерыги над кочаном
	не более 3,0см
	
	

	
	
	Масса зачищенного кочана
	не менее 1,0кг
	
	

	
	
	Содержание кочанов с механическими повреждениями на глубину не более двух облегающих листьев в боковой и нижней (прилегающей к кочерыге) части кочана и не более пяти облегающих листьев в верхней трети кочана (в совокупности не более двух повреждений)
	не более 10,0% от массы
	
	

	
	
	Содержание кочанов с механическими повреждениями на глубину более двух, но не более пяти облегающих листьев в боковой и нижней (прилегающей к кочерыге) части кочана и не более 1,5 см глубиной в верхней трети кочана (в совокупности не более трех повреждений)
	Не допускается.
	
	

	
	
	Содержание кочанов с засечкой кочана и кочерыги
	Не допускается.
	
	

	
	
	Содержание кочанов треснувших и с механическими повреждениями на глубину не более 3 см
	Не допускается.
	
	

	
	
	Содержание кочанов треснувших, с механическими повреждениями на глубину более 3 см, проросших, пораженных точечным некрозом и пергаментностью, поврежденных сельскохозяйственными вредителями, загнивших, мороженых, запаренных (с признаками внутреннего пожелтения и побурения)
	Не допускается.
	
	

	
	
	Содержание радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов и нитратов в капусте
	Не должно превышать допустимые уровни, установленные СанПиН 2.3.2.1078-01.
	
	

	
	
	Упаковка
	Должна соответствовать техническому регламенту Таможенного союза «О безопасности упаковки» от 16.08.2011 ТР ТС 005/2011.
Капусту упаковывают непосредственно в ящики или мешки или пакеты из полимерных материалов или пакеты из комбинированных материалов или другую тару.
	
	

	
	
	Маркировка
	Маркировка упакованной пищевой продукции должна содержать следующие сведения: наименование, количество, дату изготовления, срок годности, условия хранения, наименование и местонахождение изготовителя, рекомендации и ограничения по использованию, показатели пищевой ценности, сведения о наличии компонентов, полученных с применением ГМО, единый знак обращения продукции (в соответствии с техническим регламентом Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» от 09.12.2011 ТР ТС 022/2011).
	
	

	
	
	Год урожая
	2024
	
	

	5
	Лук репчатый свежий

Урожай 2024
	Общие требования
	Соответствие техническому регламенту Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 ТР ТС 021/2011.
Лук репчатый свежий по показателям качества и безопасности должен соответствовать требованиям ГОСТ 34306-2017 «Лук репчатый свежий. Технические условия» или других технических документов с показателями качества и безопасности, не ниже указанных для данного товара.
	кг
	1500,00

	
	
	Товарный сорт
	Первый.
	
	

	
	
	Внешний вид
	Луковицы вызревшие, целые, здоровые, чистые, не проросшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с сухими наружными чешуями (рубашкой) и высушенной шейкой, без излишней внешней влажности, без полого и жесткого донца. Луковицы без признаков прорастания, утолщений, вызванных неправильным вегетативным развитием, без следов повреждений, вызванных сельскохозяйственными вредителями или болезнями, без корешков.
Допускаются незначительные дефекты формы, окраски, небольшие пятна, которые не переходят на последний слой чешуи, защищающий луковицу, при условии, что площадь таких пятен не более 1/5 площади поверхности луковицы; поверхностные трещины наружной чешуи при условии защищенности луковицы, если эти дефекты не влияют на общий внешний вид, качество и товарный вид продукта в упаковочной единице.

Допускаются луковицы с сухими корешками длиной не более 1 см.
	
	

	
	
	Длина высушенной шейки
	не более 5,0см
	
	

	
	
	Размер луковиц по наибольшему поперечному диаметру
	не менее 4,0см
	
	

	
	
	Запах и вкус
	Характерные для ботанического сорта, без постороннего запаха и привкуса
	
	

	
	
	Степень зрелости и состояние луковиц
	Позволяющие выдерживать транспортирование, погрузку, разгрузку и доставку к месту назначения в удовлетворительном состоянии. Первые два наружных слоя чешуи и шейка должны быть сухими. Луковицы твердые и плотные.
	
	

	
	
	Массовая доля луковиц размером менее установленного не более чем на 1,0 см
	не более 3,0%
	
	

	
	
	Массовая доля луковиц, не соответствующих данному товарному сорту, но соответствующих более низкому товарному сорту
	не более 10,0%,

в том числе луковиц, не соответствующих требованиям второго сорта не более 1,0%
	
	

	
	
	Массовая доля луковиц оголенных (с отсутствием сухих чешуй более чем на 1/3 поверхности луковицы)
	Не допускается.
	
	

	
	
	Массовая доля луковиц с недостаточно высушенной шейкой
	Не допускается.
	
	

	
	
	Наличие посторонней примеси
	Не допускается.
	
	

	
	
	Наличие луковиц загнивших, гнилых, запаренных, со следами плесени, подмороженных, поврежденных сельскохозяйственными вредителями, затрагивающими мякоть луковицы, поврежденных стеблевой нематодой и клещами
	Не допускается.
	
	

	
	
	Содержание в свежем репчатом луке радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов, нитратов, яиц гельминтов и цист кишечных патогенных простейших, микробиологические показатели безопасности (патогенные)
	Не должны превышать норм, установленных техническим регламентом Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 ТР ТС 021/2011.
	
	

	
	
	Упаковка
	Должна соответствовать техническому регламенту Таможенного союза «О безопасности упаковки» от 16.08.2011 ТР ТС 005/2011.
Свежий репчатый лук упаковывают непосредственно в ящики или ящичные поддоны или в сетчатые мешки или в тканевые мешки или в другую упаковку, обеспечивающую качество и безопасность продукта при транспортировке.
	
	

	
	
	Маркировка
	Маркировка упакованной пищевой продукции должна содержать следующие сведения: наименование, товарный сорт, количество, дату изготовления, срок годности, условия хранения, наименование и местонахождение изготовителя, рекомендации и ограничения по использованию, показатели пищевой ценности, сведения о наличии компонентов, полученных с применением ГМО, единый знак обращения продукции (в соответствии с техническим регламентом Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» от 09.12.2011 ТР ТС 022/2011).
	
	

	
	
	Год урожая
	2024
	
	


Требования к качеству, доставке товара

Допускается поставка Товара, выработанного по другим техническим документам, соответствующим ГОСТам, с показателями качества не ниже, указанных в настоящем Требовании к товару.

Товар должен соответствовать требованиям:

- Федерального закона от 30.03.1999г № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

- Федерального закона от 02.01.2000г № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;

- СП 2.1.3678-20 Санитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации помещений, зданий, сооружений, оборудования и транспорта, а также условиям деятельности хозяйствующих субъектов, осуществляющих продажу товаров, выполнение работ или оказание услуг;

- СанПиН 2.3.2.1324-03. 2.3.2 Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы.

- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания населения.

-  ГОСТ на Товар, указанный в таблице настоящего Требования к Товару с учетом изменений и поправок, публикуемых в ежемесячном информационном указателе «Национальные стандарты»;

- иные нормативные правовые акты Российской Федерации, касающиеся условий хранения, перевозки, приемки, реализации продовольственного сырья и пищевых продуктов.

Транспортировка Товара должна производиться в строгом соответствии с установленными правилами и стандартами, применяемыми для данного рода Товара.

Поставщик обязуется поставить Товар в упаковке, позволяющей обеспечить сохранность Товара от повреждений при его отгрузке, перевозке и хранении. Перед упаковкой Товар должен быть соответственно законсервирован для предохранения от порчи во время транспортировки и хранения.

Каждая партия Товара должна сопровождаться качественным удостоверением, и /или информационным листом, информацией о наименовании, адресе изготовления Товара, показателями качества (пищевая ценность, энергетическая ценность), информацией о температурном условии хранения, сроке годности. Дата изготовления (фасовки) должна быть указана на каждой упаковке Товара.
Поставщик обязуется обеспечить поставку Товара с остаточным сроком годности не менее 80%. Поставка Товара с остаточным сроком годности менее 80% производится с согласия Покупателя по каждой позиции Товара отдельно, при этом Поставщик обязан предложить Покупателю соразмерное уменьшение цены поставляемого Товара.

Поставщик гарантирует качество Товара, имеющего срок годности, в течение всего срока его годности.
